TINTOCRIANZA
D.O.ALMANSA

VARIEDADDEUVA

Garnacha Tintorera  (80%),
Cabernet Sauvignon (20%)
GRADUACION: 14.5%

CRIANZA: 12 meses en barricas
de roble francés y americano.

FICHADECATA
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Limpio en fase visual de color
rojo rubi con alta capa de

color.

B O U Q@ U E T
En narizz predominan los
aromas propios de la Garna-
cha Tintorera como grosella y
moras negras, Tinforera como
grosella 'y moras  negras,
mezclados con las notas balsa-
micas y ahumadas de la crian-
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TINTO CRIANZA De enfrada amable, el equili-

brio entre acidez y tanicidad
acentUa su persistencia, la
fuerza de la Garnacha Tintore-

ra es patente y su final torrefac-

A fo lo hacen un vino largo, la
sensacion final es un complejo

largo, la sensacion final es un

DI complejo recuerdo de frutas
rojas del bosque mezclado con

foques de recuerdo de frutas

o S rojas del bosque mezclado con
toques de vainilla, café vy

tfabaco.
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C O N S U M O
Ideal para acompanar, carnes
de vacuno, caza y Quesos
fuertes curados. Las proteinas
de la carne y los taninos del
vino hacen una perfecta
sinergia dentro de la boca.

14.5% Vol 750 ML.
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TEMPERATURA
DESERVICIO
16°C

Descorchar 30 minutos antes
de consumir.

fichalOGISTICA

Tipo de Botella Bordelesa 750 ml
UNIDADES / CAJA ¢4
PESO CAJA 738
MEDIDAS CAJA (cm) 33x24x16
CAJAS / PALET 120
PESO PALET (kg) 951
MEDIDAS PALET(m) 1,2x0,8x1,9






