Vinagre balsédmico elabora-
do siguiendo el método
tradicional de oxidacién de
vino y mosto concentrado.
Desde una seleccién de las
uvas mds maduras y de
mejor calidad, elegidas por
sU riqueza en azucares y su
alto contenido en esteres
aromdticos. El vinagre
reposa durante anos en
barricas de roble americano
y francés en bodega en las
condiciones 6ptimas.
Nuestro excelente vinagre
obtiene un perfecto equili-
brio entre la acidez propia
de los vinagres y el dulzor y
aromas de un vinagre balsd-
mico, gracias a su larga
conservacién en barrica.

USOCULINARIO

Es ideal para consumir en
ensaladas, preparados de
carne y pescado y especial-
mente para la elaboraciéon
de salsas.

fichalOGISTICA

REFERENCIA  Aceite Balsamico Olimpo 250 ml
Uds /Caja 4
Cajas Palet 285
Alturas 5
Medidas Caja  15x 10,5x 25 cm
Peso Caja  3,35Kg
Medidas Palet  1,2x0,8x 1,44 m
Peso Palet 203,24 Kg

Acidez 6°
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