Aceite que contiene exclusivamente

aceites de oliva que se hayan sometido

a un tratamiento de refinado y de aceites
. y Te 8

es decir, aceites de oliva virgenes.

USOS DEL ACEITE

Recomendamos este aceite para guisos, platos
cocinados y fritos, aceite muy estable tanto en
sabor como en aroma, consiguiendo preparar
platos saludables con sabor a aceite de oliva.
También se aconseja para conservas de
pescado, cémicas y vegetales.

INFORMACION NUTRICIONAL

Valores medios por 100gr Racién de 15ml

- info@aceitesolimpo.com - www.aceitesolimpo.com

Calorias 822kcal 110keal

— Grasas 100gr 1490

& Saturadas 15gr 21gr

~ Monoinsaturadas  72gr 10gr

N Poliinsafuradas 13gr 1.9gr

N Hidratos de carbono  Ogr 0Ogr

: Azicares Ogr 0Ogr

Policicoholes Ogr Ogr

§ Almidon ogr Ogr
Fibra r r

-w-' Proteinas %l %r

& Sal Ogr Ogr

-~ Vitamina E 12mg (200% CDR) 28 mg (287 CDR)
Vitamina A 200449 (25% CDR) 30 g (4% CDR)

CDR basada en una dieta de 2000 keal
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